De los mejores prados del mundo, hasta su mesa...



Convierte tu comida o cena de empresa en un evento inolvidable. Nuestros
menus navidenos estan pensados Para sorprender, con cocina de calidad,
espacios acogedores y un ambiente cuidado al defalle.

En Raza, tanto de Justicia, Hipanoameérica, como de Almagro, tu celebracion
esta en buenas manos. .
Telggrantlzamos una experiencia a la altura de tus expectativas y ganas de
celebrar.




ENTRANTES

(para compartir)

Matrimonio de chorizo criollo y morcilla.
Croquetas de jamon Ibérico.
Berenjenas japonesas.

PRINCIPALES

(a eleqir)
Lomo alto ojo de bife.
Lomo Bajo de vaca vieja.
Lubina con compota de tomate.

GUARNICIONES

Patatas fritas.
Pimientos asados.

POSTRE

Tata de queso con dulce de leche.

(una botella por cada dos personas)

Vino Blanco:
Javier Sanz D. O. Rueda.
Vino Tinto:
Amaren Seleccion Vifiedos D. O ca. Rioja.
Pruno D. O. Ribera del Duero.

M A D R D

W *Agua, café, pan y un refresco por persona incluidos*
/70€ pp, IVA incluido.




ENTRANTES

(para compartlr
Croquetas de jamodn Ibérico.
Huevos rotos con trufa.
Steak Tartar de Wagyu.
Burrata de Puglia con tomate azul y alifio de
aguacate y pistachos.

PRINCIPALES

(a eleqir)
Lomo alto Ojo de Bife.
Lomo Alto Retinta.
Rape al horno con langostinos.

GUARNICIONES

Patatas fritas.
Pimientos asados.

Tarta de chocolate negro.

(una botella por cada dos personas)

Vino Blanco:
D. Pedro Soutomaior D. O. Rias Baixas.
Vino Tinto:
La Montesa D. O. ca. Rioja
Pesquera Crianza D. O Ribera del Duero.

M A D R D

W *Agua, café, pan y un refresco por persona incluidos*
80€ pp, IVA incluido.



y 4
MEN U FUEGC ENTRANTES

(para compartir)

Cecina de Ledn con polen fresco.
Huevos rotos con carabineros.
Pulpo a las brasas con pure de

patatas y ajada.
Alcachofas confitadas con lascas de foie y
mayonesa de tahini.

PRINCIPALES

(a elegir)
Lomo bajo de vaca Rubia Gallega.
Lomo Alto Retinta.
Rape al horno con langostinos.

GUARNICIONES

Patatas fritas.
Pimientos asados.

POSTRE

Tarta de pistacho.

(una botella por cada dos personas)

Vino Blanco:
Godeval D. O. Valdeorras.
Vino Tinto:
Marqués de Murrieta Reserva D. O. ca. Rioja
Matarromera Crianza D. O Ribera del Duero.

M A D R D

*Agua, café, pan y un refresco por persona incluidos*
85€ pp, IVA incluido.



ENTRANTES

Ensaladilla con gambas al ajillo.
Cecina de Ledn con polen fresco.
Pincho capresse con queso scamorzay
aguacate.

Mini empanada crioalla.

Pincho de pollo de corral a la brasa con
chimichurri.

Mini steak tartar.

Croquetas de jamon y boletus.

Bife de chorizo argentino de 500qgr.

POSTRE

Trufa de chocolate

(una botella por cada tres personas)

Vino Blanco:
Javier Sanz D. O. Rueda.

Vino Tinto:

Amaren Seleccion Vinedos D. O ca. Rioja.
Pruno D. O. Ribera del Duero.

M A D R D

W *Agua, café, pan y un refresco por persona incluidos*
©65€ pp, IVA incluido.




Raza Justicia se encuentra en la Calle Barquillo 8. Las opciones de
estacionamiento publico cercanas incluyen el Parking APK2 Plaza del
Rey y el Parking San Marcos.

Raza Almagro, por su parte, esta ubicado en la Calle Eduardo Dato 8.
También cuenta con estacionamientos publicos cercanos como el
Parking Rafael Calvo 31B y el Parking Martinez Campos 42.

Raza Hispanoamérica se encuentra en la Calle Juan Ramon Jiménez 11y
ofrece opciones de estacionamiento publico cercanas como el
Parkinglibre Eurobuilding y el Parking Mundial en Alberto Alcocer.




BARRA LIBRE PARA DESPUES DEL EVENTO

e Una hora: 20€ é)or persona marcas concertadas (o consultar marcas premium).
« Dos horas: 30€ por persona marcas concertadas (o consultar marcas premium).
o A partir de tres horas: consultar precios y tarifas, segun la disponibilidad horaria.

COPAS SUELTAS PARA GRUPOS

» Precio cerrado para marcas seleccionadas: 8€ por persona.
e Precio marcas Premium: 10.5€ por persona.

ADEMAS OFRECEMOS:

 Equipo audiovisual: a partir de 100€ (una pantalla, si se necesitasen mas, consultar).
 Contratacion de DJ exclusivo para el evento. (Precio del %l'y disponibilidad por estacionalidad).
 Contratacion de un grupo en directo. (Precio del grupo y disponibilidad por estacionalidad).
e Jamon Ibérico de bellota 100%.:

- 50€ /kg de jamon.

- 120€ cortador de jamon.

FORMA DE PAGO

50% el dia de la reserva 'y 50% restante, el dia del evento.




CONTACTO

Sara Lazaro
Events manager and sales
representative of Grupo Raza.

66127 35 27

De los mejores prados del mundo, hasta su mesa... comercia@auporazacom



